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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk menegetahui pengaruh penambahan cassiavera terhadap umur
simpan dan karakteristik mutu beras rendang. Penelitian ini menggunakan metode eksploratif
dengan 5 perlakuan : Perlakuan A (tanapa penambahan cassiavera), Perlakuan B (penambahan
bubuk cassiavera 1%), Perlakuan \C- ‘(penambahan' ‘bubuk, .cassiavera 2%), Perlakuan D
(penambahan ekstrak cassiavera 0,1%), Perlakuan E (penambahan ekstrak cassiavera 0,2%).
Titik kritis pada produk beras rendang yaitu ketengikan. Hasil penelitian menunjukkan adanya
perubahan mutu beras rendang selama penyimpanan. Beras rendang tanpa penambahan
cassiavera hanya bisa dikonsumsi hingga hari ke 5. Beras rendang dengan penambahan bubuk
cassiavera 1% dapat dikonsumsi hingga hari ke 8 dan penambahan bubuk cassiavera 2% dapat
dikonsumsi hingga 9 hari. Beras rendang dengan penambahan ekstrak cassiavera 0,1% dapat
dikonsumsi hingga hari ke 10 dan penambahan ekstrak cassiavera 0,2% dapat dikonsumsi hingga
hari ke 11.
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