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ABSTRAK 

 

 Penelitian bertujuan untuk mengetahui pengaruh Lactococcus lactis subsp 

lactis D4 terhadap kadar air, pH, dan total Bakteri Asam Laktat (BAL) pada 

kemasan edible film berbahan dasar whey. Penelitian ini menggunakan metode 

eksperimen dengan Rancangan Acak Kelompok (RAK) yang terdiri dari 5 

perlakuan dan 4 kelompok. Perlakuan pada penelitian ini yaitu penambahan 

Lactococcus lactis subsp lactis D4 yaitu A: (0%), B: (4%), C: (8%), D: (12%), 

dan E: (16%). Peubah yang diamati adalah kadar air, pH, dan total BAL. Hasil 

analisis statistik  menunjukkan bahwa penambahan Lactococcus lactis subsp 

lactis D4 pada edible film whey berpengaruh nyata (P<0,05) terhadap nilai pH dan 

total BAL, tetapi tidak berpengaruh (P>0,05) terhadap kadar air. Berdasarkan 

hasil penelitian dapat disimpulkan bahwa penambahan Lactococcus lactis subsp 

lactis D4 pada kemasan edible film berbahan dasar whey menghasilkan edible film 

whey yang memenuhi syarat sebagai kemasan pangan probiotik. 
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