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U NABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui besarnya nilai tambah
susu pasteurisasi, susu aneka rasa, yoghurt dan keju mozzarella di Lassy
Dairy Farm Kecamatan Candung, Kabupaten Agam. Penelitian dilaksanakan
di Peternakan sapi perah Lassy Dairy Farm pada bulan Februari sampai
Maret 2020. Responden pada penelitian ini adalah pemilik dan karyawan
Lassy Dairy Farm. Metode penelitian yang digunakan adalah metode study
kasus dengan analisis data menggunakan metoda Hayami dengan
perhitungan satu kali proses produksi. Data yang digunakan adalah data
primer yang didapatkan dari hasil wawancara dan data sekunder diperoleh
diperoleh dari instansi dan dinas terkait. Nilai tambah yang di hasilkan oleh
produk susu pasteurisasi adalah sebesar Rp.11.275,01/ liter, dengan rasio
nilai tambah sebesar 35,23%. Nilai tambah produk susu aneka rasa sebesar
Rp. 9.821,15/ liter. dengan rasio nilai tambah sebesar 29,58%. Nilai tambah
produk Yoghurt sebesar Rp.9.061,06/ liter, dengan rasio nilai tambah
sebesar 26,97%, dan nilai tambah dari produk keju mozzarella sebesar Rp.-
7.570,77/ Kg, dengan rasio nilai tambah sebesar
-55,70%. Dari keempat produk tersebut,-produk susu pasteurisasi- memiliki
nilai tambah yang tinggi. Sedangkan nilai tambah yang dihasilkan keju
mozzarella sangat kecil dibandingkan tiga produk lainnya.

Kata kunci : Nilai tambah, Susu Pasteurisasi, Susu Aneka Rasa, Yoghurt,
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