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ABSTRAK 

 

 Penelitian bertujuan untuk mengetahui pengaruh konsentrasi Lactobacillus 

delbrueckii terhadap kadar protein, kadar air, total titrasi asam dan nilai pH pada 

sosis ayam fermentasi.  Materi penelitian menggunakan daging ayam sebanyak 

210 gram, yang diperoleh dari pasar rakyat Ibuh dan inokulum Lactobacillus 

delbrueckii yang diperoleh dari Laboratorium Mikrobiologi Politeknik Pertanian 

Negeri Payakumbuh.  Metode penelitian yang digunakan adalah metode 

eksperimental dengan menggunakan Rancangan Acak Kelompok (RAK) dengan 5 

perlakuan dan 4 ulangan sebagai kelompok.  Perlakuan yang diberikan dalam 

penelitian ini adalah penambahan konsentrasi starter Lactobacillus delbrueckii 

sebanyak A (0%), B (2%), C (4%), D (6%) dan E (8%).  Peubah yang diamati 

adalah kadar protein, kadar air, total titrasi asam dan nilai pH pada sosis ayam 

fermentasi.  Hasil analisis ragam menunjukkan tidak berbeda nyata (P≥0.05) 

dalam penambahan starter Lactobacillus delbrueckii terhadap kadar air dan total 

asam titrasi, tetapi berbeda sangat nyata (P<0.01) dalam penambahan starter 

Lactobacillus delbrueckii terhadap kadar protein dan nilai pH pada sosis ayam 

fermentasi. Pemberian starter Lactobacillus delbrueckii pada sosis ayam 

fermentasi yang terbaik pada perlakuan B dengan penambahan starter 

Lactobacillus delbrueckii sebanyak 2%, dengan kadar protein 15.64%, kadar air 

69.73%, total titrasi asam 0.64% dan nilai pH 6.298. 

 

Kata kunci : Lactobacillus delbrueckii, sosis ayam fermentasi, kadar protein, 

kadar air, total titrasi asam, nilai pH 

 

 


