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ABSTRAK 

 

Daun pandan suji (Dracaena angustifolia) merupakan tanaman yang dapat 

menghasilkan warna hijau karena memiliki kandungan klorofil . Selai 

lidah buaya merupakan bahan berupa pasta yang berkadar gula tinggi dan 

dibuat dari gel lidah buaya, namun selai ini memiliki kekurangan terutama 

warnanya yang bening dan kurang menarik, sehingga perlu diberi bahan 

pewarna tambahan. Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh 

penambahan sari daun pandan suji (Dracaena angustifolia) terhadap 

karakteristik selai lidah buaya (Aloe vera), serta untuk mengetahui selai lidah 

buaya (Aloe vera) terbaik dengan mempertimbangkan karakteristik fisik dan 

kimia selai. Metode yang digunakan dalam penelitian ini adalah rancangan acak 

lengkap (RAL) dengan 5 perlakuan dan 3 ulangan.  Perlakuan yang digunakan 

adalah penambahan sari daun pandan suji 0%, 5%, 10%, 15% dan 20% . Hasil 

penelitian menunjukan bahwa produk yang paling disukai berdasarkan uji 

organoleptik adalah produk selai lidah buaya dengan perlakuan C 

(Penambahan Sari Daun Pandan Suji 10%) dengan tingkat kesukaan warna 

3,50, rasa 3,23, aroma 3,27, tekstur 3,73, kadar air (24,48%), kadarabu (0,13%), 

nilai pH (3,17), kadargula total (54,17%), total klorofil (1,64 mg/L), aktifitas 

antioksidan (30,45%), total padatan terlarut (75,52%), aktivitas air (0,571) dan 

angka lempeng total (3,7 x 102cfu/g). 

 

Kata Kunci : Sari Daun Pandan Suji, Selai Lidah Buaya, Total Klorofil, 

Antioksidan 
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ABSTRACT 

 

Pandan suji leaves (Dracaena angustifolia) are plants that can produce green 

color because it contains chlorophyll. Aloe vera jam consist of a paste with high 

in sugar and made from aloe vera gel but this jam needs additional color. The 

aim of this study was to determine the effect of the addition of pandan suji 

(Dracaena angustifolia) leaf extract to the characteristics of aloe vera jam, and 

was to determine the best Aloe vera jam by considering the physical and 

chemical characteristics of jam. The method used is an experimental method 

with a Completely Randomized Design (CRD) consisting of 5 treatments and 3 

replications. The treatments used were the addition of pandan suji leaf extract 

0%, 5%, 10%, 15% and 20%. The results showed that the most preferred 

product based on the organoleptic test was Aloe vera jam with treatment C 

(10% Pandan Suji Leaf Extract) with a preference for color 3.50, taste 3.23, 

aroma 3.27, texture 3.73. , moisture content (24.48%), ash content (0.13%), pH 

value (3.17), total sugar content (54.17%), total chlorophyll (1.64 mg / L), 

antioxidant activity (30.45%), total dissolved solids (75.52%), water activity 

(0.571) and total plate number (3.7 x 102 cfu / g). 
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