V. KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 Kesimpulan

Penggunaan persentase tepung talas yang semakin besar berpengaruh terhadap
kadar air, susut masak, penyusutan diameter, warna, rasa, aroma, dan daya terima
keseluruhan. Penggunaan tepung talas hingga 15 % menunjukkan hasil yang masih
baik. Untuk persentase tepung talas terbaik yaitu pada perlakuan C yaitu persentase

tepung talas sebanyak 10%. ™

5.2 Saran
Penelitian pengaruh perbedaan persentase tepung talas dalam pembuatan
daging burger perlu adanya penelitian lebih lanjut terhadap kualitas kimia dan juga

daya simpan daging burger tersebut.
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