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ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh persentase  madu galo-galo 

yang berbeda terhadap tekstur, keempukan, warna dan mutu hedonik daging sapi. 

Penelitian ini menggunakan 420 ml madu galo-galo dan daging (gandik) sapi 

sebanyak 3000 g. Penelitian ini menggunakan metode eksperimen dengan 

Rancangan Acak Kelompok (RAK) dengan 5 perlakuan dan 4 ulangan. Perlakuan 

yang diberikan dalam penelitian ini adalah penambahan madu galo-galo  terhadap 

daging sapi sebanyak A(0%), B(7%), C(14%), D(21%) dan E(28%). Peubah yang 

diukur adalah tekstur, keempukan, warna dan mutu hedonik. Hasil penelitian ini 

menunjukkan bahwa pengaruh penambahan madu galo-galo berpengaruh nyata   

(P<0,05) terhadap keempukan  dengan rataan  4,3 kg/cm2 - 6,17 kg/cm2, warna 

lightness (L*) 33,03 – 42,81, warna redness (a*) 4,29 – 8,98, skor mutu hedonik 

warna 4,27 – 6,87, rasa 3,97 – 5,57, aroma 3,53 – 5,23 dan tekstur 3,63 – 5,23. 

Namun tidak berpengaruh nyata terhadap tekstur dengan rataan  14,71 N – 23,88 N 

dan  warna yellownees (b*) 9,13 – 10,53.  Persentase penambahan madu galo-galo 

menunjukkan perlakuan C (14%) memberikan hasil terbaik dengan tekstur  18,80 

N, keempukan  4,5 kg/cm2 , warna lightness (L*) 36,22, warna redness (a*) 

4,53,warna yellowness (b*) 10,38, skor mutu hedonik warna 5,23, rasa 4,87, aroma 

4,57 dan tekstur 4,67. 
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