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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk _mengetahui pengaruh marinasi daging sapi
menggunakan bubuk daun ‘rangka'terhadap pH, kadar. air, daya ikat air dan total
plate count. Penelitian ini menggunakan daging sapi sebanyak 3 kg. Metode
penelitian ini  menggunakan Rancangan Acak Kelompok (RAK) dengan 4
perlakuan dan 5 ulangan. Perlakuan yang diberikan dalam penelitian ini adalah
penambahan bubuk daun nangka sebanyak A (0%), B (6%), C (12%) dan D
(18%). Peubah yang diamati adalah pH, kadar air, daya ikat air dan total plate
count. Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan bubuk daun nangka
berpengarun nyata terhadap pH dengan rataan 5,29-5,70, daya ikat air dengan
rataan 39,76 — 48,38% dan total plate count dengan rataan 2,28 — 0,61 x 10’
CFU/g, namun berpengaruh tidak /nyata terhadap kadar air dengan rataan 76,39—
77,60%. Hasil terbaik pada penelitian ini terdapat pada perlakuan D (18%) dengan
pH 5,29, daya ikat air 39,76%, total plate count 0,61 x 10’CFU/g dan kadar air
77,60%.
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