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ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan berbagai 

jenis jamur terhadap karakteristik fisik dan penilaian sensori naget ayam. Penelitian 

menggunakan metode eksperimen dengan Rancangan Acak Kelompok (RAK) yang 

terdiri dari 5 perlakuan dan 4 ulangan, yaitu A (tanpa penambahan jamur), B (jamur 

tiram 50%), C (jamur enoki 50%), D (jamur shiitake 50%), dan E (jamur shimeji 

50%). Parameter yang diamati meliputi tekstur (hardness), warna (L*, a*, b*), pH, 

serta uji hedonik terhadap rasa, aroma, warna, dan tekstur oleh 50 panelis semi 

terlatih. Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan berbagai jenis jamur 

berpengaruh nyata (P<0,05) terhadap tekstur, lightness (L*), redness (a*), 

yellowness (b*), uji hedonik rasa, warna dan tekstur, tetapi tidak berpengaruh nyata 

(P>0,05) terhadap nilai pH. Naget yang dihasilkan dengan penambahan jamur tiram 

enoki dan shimeji memiliki karakteristik sensori rasa, aroma dan tekstur yang setara 

dengan naget ayam murni kontrol, tetapi naget yang dihasilkan dengan penambahan 

jamur shiitake menghasilkan karakteristik yang lebih rendah. Jamur tiram, enoki 

dan shimeji dapat ditambahkan dalam produksi naget berbasis jamur. 
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