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5.1 KESIMPULAN
Berdasarkan hasil penelitian yang telah dilaksanakan dapat diambil kesimpulan sebagai berikut:
1. Perbedaan perbandingan penambahan tapioka memberikan pengaruh nyata terhadap sifat fisik dan kimia dari dendeng analog dari daun kelor.
2. Dari uji organoleptik menunjukkan bahwa semua perlakuan dendeng analog dari daun kelor berada pada taraf suka terhadap 25 orang panelis.
3. Perbandingan tapioka yang ditambahkan pada dendeng analog daun kelor terbaik terhadap uji organoleptik, fisik dan kimia terdapat pada perlakuan B (penambahan tapioka 50 gram).

5.2 SARAN
Berdasarkan penelitian yang telah dilakukan maka disarankan dalam penelitian selanjutnya, yaitu: 
1. Disarankan untuk melakukan pengujian umur simpan produk dendeng analog daun kelor terhadap perlakuan terbaik (penambahan tapioka 50 gram) pada taraf yang aman untuk dikonsumsi.
2. Diharapkan adanya penelitian dengan penambahan bahan baku yang mengandung protein nabati untuk meningkatkan protein pada produk dendeng analog daun kelor sehingga dapat memenuhi standar mutu produk dendeng daging sapi. Contohnya dengan penambahan tepung jamur tiram (Pleurotus ostreatus).
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