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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh lama fermentasi
tepung bulu ayam meng i I | okal (MOL) bulu ayam
terhadap rendemen, bulk iEU'Hil E m Bﬂgﬁ & in dan uji sensori
tepung bulu ayam.| Metode-yang digunakan pa p ini yaitu metode
eksperimen dengan |Rancangan Acak RAL) dengar) 5 perlakuan dan 4
ulangan. Perlakuan yang digunakag i fe asi (0 hari), B (3 hari),
C (5 hari), D (7 hari), dan E (9 jukkan bahwa lama
fermentasi tepung bulu ayam dERBE ayam berpengaruh
nyata (P<0,05) terhadap renderg@n, 08 if, kadar protein, dan
uji sensori. Lama fermentasi 5 Nari te junakan MOL bulu
ayam merupakan perlakuan terbaik denfag :[rendemen 74,97 %,
bulk density 0,15 g/ml, pH 6,51, kadar air in 78,20 %, sensori
aroma 2,84 (tidak suk AX RStUg warna 3,14 (netral),
dan penerimaan secaya & wﬁf ;
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