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ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui kadar air, pH, dan total asam 

tertitrasi pada susu fermentasi kering Lactoccocus lactis D4 menggunakan 

pengeringan food dehydrator dengan penambahan kosentrasi maltodekstrin pada 

perlakuan A(0%), B(5%), C(10%), D(15%) dan E(20%). Metode yang digunakan 

secara eksperimental yaitu Rancangan Acak Kelompok(RAK) dengan 4 (empat) 

pengulangan. Hasil dari penelitian ini didapatkan nilai kadar air berkisar 3,94% - 

6,82%. nilai pH berkisar 6,30 – 4,41. Nilai total asam tertitrasi berkisar 0,85% - 

1,47%. Hasil dari penelitian ini menyatakan bahwa penambahan maltodekstrin 

memberikan pengaruh nyata (P<0,05) terhadap kadar air, pH, dan total asam 

tertitrasi. Berdasarkan hasil penelitian diperoleh bahwa perlakuan B(5%) adalah 

perlakuan terbaik dengan nilai kadar air 5,66%, nilai total asam tertitrasi 0,90% dan 

pH 5,66 

Kata kunci: Lactoccocus lactis D4, Food Dehydrator, Maltodekstrin 
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