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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan kulit ayam
terhadap kadar lemak, rendemen, warna (L*a*b*) dan uji hedonik (kesukaan) bakso
bakar. Metode yang digunakan pada penelitian ini yaitu metode eksperimen dengan
RancanganAcak Lengkap (RAL) dengan 5 perlakuan sampel dan di ulangi
sebanyak 4 kali. Selanjutnya di dilanjutkan pengamatan perbedaan kadar lemak,
rendemen, wana (L*a*b*) dan uji hedonik, hasil yang didapat dari penelitian ini
menunjukan bahwa adanya pengaruh nyata (P<0,05) terhadap kadar lemak,
rendemen, uji hedonik (rasa) dan berbeda tidak nyata (P>0,05) terhadap uji hunter
warna (L*a*b*), uji hedonik aroma, uji hedonik warna dan uji hedonik tekstur,
berdasarkan dari penelitian yang dilakukan didapatkan hasil kadar lemak (1,38% -
2,71%), rendemen (86,69% -92,65%), uji hunter warna L* (34,35 - 35,79), uji
hunter warna a* (2,77 - 3,60), uji hunter warna b* (9,26%- 10,41), uji hedonik rasa
(5,09 - 5,66), uji hedonik aroma (5,11 - 5,35%, uji hedonik warna (5,12 - 5,40), uji
hedonik tekstur (5,23 - 5,41) dan uji hedonik penerimaan keseluruhan (5,49 - 5,56)
dan dengan perlakuan terbaik pada penambahan kulit ayam 10%.
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