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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan bubuk kunyit
terhadap kadar air, kadar asam lemak bebas dan organoleptik pada mentega. Penelitian
ini menggunakan susu sapi segar sebanyak 20 L yang diperoleh dari Harapan Saiyo
Kota Padang dan kunyit segar sebanyak 1 kg diperoleh dari pasar Tradisional Nanggalo
Siteba. Metode penelitian ini menggunakan Rancangan Acak Kelompok (RAK) dengan
5 perlakuan dan 4 ulangan. Perlakuan yang diberikan dalam penelitian ini adalah
penambahan bubuk kunyit pada mentega sebanyak A (0%), B (0,02%),C (0,04%), D
(0,06%), dan E (0,08%). Peubah yang diamati adalah kadar air, kadar asam lemak
bebas dan organoleptik. Hasil yang didapat pada uji kadar air mentega dengan rataan
18,78 - 29,50%, kadar asam lemak bebas dengan rataan 0,17 - 0,30%, uji hedonik
warna nilai rataan berkisar antara 2,62-3,74 , uji hedonik rasa berkisar antara 2,48-
3,36, uji hedonik tekstur berkisar antara 2,94-3,68 uji hedonik aroma berkisar antara
3,00-3,80 dan rataan nilai penerimaan keseluruhan berkisar antara 2,76-3,66. Hasil
penelitian ini menunjukkan bahwa 'konsentrasi bubuk kunyit memberikan pengaruh
nyata (P< 0,05) terhadap kadar air, kadar asam lemak bebas dan organoleptik pada
mentega. Hasil terbaik pada penelitian ini terdapat pada perlakuan B (bubuk kunyit
penambahan 0,02%). Kadar asam lemak bebas mentega dengan penambahan bubuk
kunyit telah memenuhi standar, namun kadar airnya belum memenuhi ketentuan yang
ditetapkan dalam Standar Nasional Indonesia (SN1).
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