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ABSTRAK 

 

 Tujuan dari penelitian ini untuk mengetahui pengaruh pemberian tepung limbah 

udang fermentasi (TeLUF) menggunakan Bacillus amyloliquefaciens terhadap kandungan 

lemak, kolesterol dan warna kuning telur puyuh. Materi yang digunakan pada penelitian ini 

adalah puyuh jepang (Coturnix coturnix japonica) sebanyak 200 ekor. Penelitian ini 

menggunakan metode eksperimen rancangan Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 5 

perlakuan dan 4 ulangan. Perlakuan yang digunakan adalah tepung limbah udang fermentasi 

dengan level 0%, 5%, 10%, 15% dan 20%. Hasil penelitian menunjukkan bahwa pemakaian 

TeLUF sampai level 20% dalam ransum memberikan pengaruh tidak nyata (P>0,05) terhadap 

kandungan lemak dan kolesterol kuning telur, serta memberikan pengaruh yang berbeda 

sangat nyata (P<0,01) terhadap warna kuning telur Perlakuan terbaik diperoleh pada 

pemakaian TeLUF dalam ransum puyuh sebanyak 20%, dengan kandungan lemak kuning 

telur 37,84%, kandungan kolesterol kuning telur 284,41%, dan warna kuning telur 7,34. 
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