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ABSTRAK 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui sifat kimia dan mikrobiologi 

dadiah yang dihasilkan dengan beberapa metode fermentasi. Penelitian ini 

menggunakan bahan utama berupa susu kerbau (dua liter), wadah bambu, dan botol 

kaca. Metode penelitian ini menggunakan metode eksperimen dengan Rancangan 

Acak Lengkap (RAL) dengan 3 perlakuan dan 6 ulangan. Perlakuan pada penelitian 

ini adalah metode fermentasi spontan (A), back-slopping (B), dan kombinasi 

fermentasi spontan dan back-slopping (C). Parameter yang di ukur kadar air, pH, 

total asam tertitrasi (TAT), total koloni bakteri asam laktat (BAL). Dari penelitian 

yang dilakukan didapatkan hasil kadar air (78,45-83,58), pH (4,68-6,27), TAT 

(0,34-0,96), dan BAL (8,01-23,06 x 108). Hasil penelitian menunjukkan bahwa 

metode fermentasi berpengaruh nyata (P<0,05) terhadap pH, total asam tertitrasi, 

total bakteri asam laktat dadiah, tetapi berpengaruh tidak nyata terhadap kadar air. 

Dadiah yang dihasilkan dari metode back-slopping dan metode kombinasi 

menghasilkan pH yang lebih rendah daripada dadiah yang dihasilkan dari metode 

fermentasi spontan, tetapi TTA yang dihasilkannya lebih tinggi; sementara itu, total 

koloni bakteri asam laktat yang lebih tinggi didapatkan pada dadiah yang dihasilkan 

dari metode back-slopping dan kombinasi. Hasil terbaik pada penelitian ini terdapat 

pada perlakuan C (kombinasi) dengan kadar air (83,58%), pH (4,68), TAT (0,96 

%), BAL (23,06 x 108) CFU/ g. 
 

Kata kunci: back-slopping, dadiah, kombinasi, spontaneous, fermentasi 
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