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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan u mengetahui pengaruh suhu dan lama
penggorengan terhadap kafjffeRpan kada el mak, asam lemak bebas
(FFA), bilangan peroksida, flan warna( * * b*) sosif| yang dijual pada beberapa

pedagang di Kelurahan Cug ah -amata , Kota Padang. Penelitian
ini dilakukan dengan met@He su 518 | oratorlum sampel dari 4
pedagang. Penelitian dil : nenggupakan Rancangan Acak
Kelompok (RAK) yaitu den an4samp \ . Heubah yang diamati adalah

kadar air, kadar lemak, asaffL_lemaksbebas ilahgan peroksida dan warna
(L*, a*, b*). Hasil pene sampel yang dianalisis
memberikan pengaruh nyat ngan air, lemak, bilangan
peroksida dan warna (L*, Egamberh nyata (P>0.05) terhadap
kandungan asam lemak bebds-Bek Fperelitian yang telah dilakukan,
disimpulkan sampel terbaik didapatkaf dari pedagang A dengan kadar air 46.92%,
kadar lemak 18.70%, asam lemak bebas 0.90%, bilangan peroksida 11.44 meqg/kg,
Lightness (L*) 30.01, redness (a*) 8.20, dan yellowness (b*) 9.73.

Kata Kunci : Asam Lemak Bebas (FFA), bilangan peroksida, kadar air, kadar
lemak, Kelurahan Cupak Tangah, Kota Padang, Sosis Goreng,
Warna (L*, a*, b*)



