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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan'untuk mé'ngetahui pengaruh-pengasapan terhadap kadar
air, rendemen, pH dan warna (L*a*b) yang dilakukan lama pengasapan yang
berbeda-beda terhadap dendeng asap ready-to-cook khas Silungkang. Penelitian
ini dilakukan dengan pembuatan dendeng asap khas Silungkang dengan lama
pengasapan berbeda-beda selanjutnya dilakukan analisis laboratorium sampel.
Penelitian ini menggunakan metode Rancangan Acak Lengkang (RAL) dengan 4
perlakuan sampel dan diulang sebanyak 5 kali. Selanjutnya dilakukan pengamatan
perubahan terhadap kadar air, rendemen, pH dan warna (L*a*b). Hasil yang
didapatkan dari penelitian ini menunjukan bahwa adanya pengaruh nyata (P<0,05)
terhadap kadar air, rendemen, pH, lightness (L*), dan yellowness (b*) dan berbeda
tidak nyata (P>0,05) terhadap readness (a*). Berdasarkan dari penelitian yang
telah dilakukan didapatkan hasil kadar air ( 44,17-60,09%), rendemen (50,50-
72,04%), pH (5,60-5,75), lightness(20,43-28,16), readness (2,87-8,77) dan
yellowness (1,52-6,11).

Kata Kunci: Kadar air, rendemen, pH dan warna (L*a*b)



