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ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan seduhan 

teh hitam (Camellia Sinensis (L.)) dengan persentase yang berbeda terhadap kadar 

air, kadar protein dan kadar lemak susu fermentasi Pediococcus acidilactici 

BK01. Penelitian ini menggunakan bakteri Pediococcus acidilactici BK01 yang 

diperoleh dari koleksi Laboratorium Teknologi Hasil Ternak, Universitas 

Andalas, Padang. Materi penelitian menggunakan susu UHT dan susu pasteuriasi 

merek Greenfield masing-masing sebanyak 300 ml dan 4000 ml. Penelitian ini 

menggunakan metode eksperimen Rancangan Acak Kelompok (RAK) dengan 5 

perlakuan dan 4 ulangan. Perlakuan pada penelitian ini yaitu penambahan teh 

hitam pada susu fermentasi sebanyak P0 (0%), P1 (2,5%), P2 (5%), P3 (7,5%), P4 

(10%). Peubah yang diukur adalah kadar air, kadar protein dan kadar lemak. Hasil 

penelitian ini menunjukan bahwa penambahan teh hitam memberikan pengaruh 

nyata (P<0,05) terhadap kadar air dan kadar lemak susu fermentasi Pediococcus 

acidilactici BK01, namun memberikan pengaruh tidak nyata (P>0,05) terhadap 

kadar protein susu fermentasi. Hasil uji kadar air susu fermentasi Pediococcus 

acidilactici BK01 pada rentang 78,21 - 79,80%, kadar protein pada rentang 5,41 - 

6,89%, sedangkan untuk kadar lemak pada rentang 3,37 - 4,18%. Perlakuan 

terbaik pada penelitian ini adalah perlakuan P2 yaitu penambahan teh hitam (5%) 

dengan kadar air 79,28%, kadar protein 5,41% dan kadar lemak 3,38%. 

 

Kata Kunci: kadar air, kadar lemak, kadar protein, teh hitam, susu fermentasi 

Pediococcus acidilactici BK01 

 

 

 

 


