
 

 

PENUTUP 

5.1 Kesimpulan 

 Berdasarkan hasil penelitian dapat disimpulkan bahwa lapis itik afkir 

dengan perlakuan tahu berbeda nyata terhadap kadar air, protein, nilai tekstur, nilai 

organoleptik warna, tekstur. Perlakuan tahu pada lapis itik afkir dengan 70% tahu 

dari 100% daging itik afkir merupakan perlakuan terbaik, karena hasil rataan 

terbaik dari perlakuan yang digunakan, yaitu kadar air 56,58%, protein 22,71%, 

nilai tekstur  20,65 N/cm2 , nilai organoleptik warna 3,28 , aroma 3,40,  tekstur 3,48,  

rasa 3,52 dan daya terima keseluruhan 3,24. 

5.2 Saran 

 Penelitian lapis itik afkir ini perlu diperluas dan dikembangkan agar bisa 

menghasilkan produk dengan kualitas baik dan bergizi tinggi, sekaligus 

memperkenalkan produk pangan  tradisional berbahan dasar itik.  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 


