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ABSTRAK 

 

Proses pengeringan merupakan salah satu proses penanganan pasca panen 

yang penting untuk menjaga kualitas madu. Kadar air madu galo-galo 

tergolong tinggi dibandingkan jenis madu lainnya. Penelitian ini bertujuan 

merancang alat pengering madu dengan metode dehumidifier. Penelitian ini 

meliputi pembuatan alat dengan dimensi ruang pengering 50 x 50 x 100 cm 

dengan sumber panas dari peltier dan kipas DC sebagai penyalur udara 

panas. Dalam penelitian ini suhu diset hingga suhu 35oC agar tetap dapat  

menjaga kualitas madu dan didapatkan suhu ruang pengering selama proses 

pengeringan sebesar 33 - 35oC. Berdasarkan penelitian penurunan kadar air 

untuk tiga kali ulangan dari 30% menjadi 18% selama 36 jam. Hasil analisis 

ekonomi alat didapatkan biaya tetap sebesar Rp 902.520/tahun, biaya tidak 

tetap sebesar Rp 46.630,22/jam, biaya pokok sebesar Rp 295.162,005/kg, dan 

titik impas sebesar 25,44 kg/tahun 
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