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ABSTRAK 

 

 Penelitian ini bertujuan untuk melihat pengaruh pemberian tepung porang 

(Amorphophallus oncophyllus) terhadap kadar air, kadar abu, total padatan dan uji 

hedonik minuman teh telur beku. Penelitian ini menggunakan 40 butir telur itik, 25 

gram teh merk kajoe Aro, 15 gram gula pasir dan 200 ml air. Metode yang 

dugunakan adalah metode Rancangan Acak Lengkap (RAL) terdiri dari 5 perlakuan 

dan 4 ulangan. Persentase tepung porang yang digunakan adalah A (0%), B (0,1%), 

C (0,2%), D (0,3%) dan E (0,4%). Peubah yang diamati pada penelitian ini yaitu 

kadar air, kadar abu, total padatan dan uji hedonik. Hasil penelitian ini 

menunjukkan bahwa pemberian persentase tepung porang pada teh telur beku 

berpengaruh nyata (P<0,05) terhadap kadar air, kadar abu, total padatan, nilai 

hedonik warna dan nilai hedonik tekstur, akan tetapi berpengaruh tidak nyata 

(P>0,05) terhadap uji hedonik (nilai hedonik warna, rasa, tekstur, aroma, dan 

penerimaan keseluruhan). Dari hasil penelitian dapat disimpulkan bahwa teh telur 

beku dengan penambahan persentase tepung porang terbaik didapatkan pada 

perlakuan C yaitu dengan penambahan tepung porang 0,2% dengan kadar air 

83,25%, kadar abu 0,42%, total padatan 16,76% dan nilai hedonik yang masih dapat 

diterima panelis, nilai warna 4,90 (suka), nilai rasa 4,86 (suka), nilai aroma 5,42 

(suka), nilai tekstur 4,54 (suka), dan nilai penerimaan keseluruhan 5,06 (suka). 

 

Kata kunci: Kadar abu, teh telur beku, tepung porang (Amorphophallus 

oncophyllus), total padatan, uji hedonik.


