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ABSTRAK 

Penelitian ini dilakukan dengan tujuan untuk mengetahui pengaruh lama 

penyimpanan optimal dari ransum berbasis Azolla microphylla fermentasi dengan 

Lentinus edodes terhadap kadar protein, lemak, jumlah serangga, dan jamur. 

Penelitian ini menggunakan metode eksperimen yang dirancang dengan 

Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 4 perlakuan dan 5 ulangan. Perlakuan 

adalah lama penyimpanan yaitu: A (0 minggu penyimpanan), B (4 minggu 

penyimpanan), C (8 minggu penyimpanan), D (12 minggu penyimpanan). Peubah 

yang diamati adalah kadar protein (%), kadar lemak (%), jumlah serangga 

(ekor/kg) dan persentase jamur (%). Hasil analisis ragam menunjukan bahwa lama 

penyimpanan memberikan pengaruh yang berbeda tidak nyata (P>0,05) terhadap 

kadar protein, lemak, jamur dan memberikan pengaruh berbeda sangat nyata 

(P<0,01) terhadap jumlah serangga dari ransum berbasis Azolla microphylla 

fermentasi dengan Lentinus edodes. Kesimpulan dari penelitian ini adalah bahwa 

ransum berbasis Azolla microphylla fermentasi dengan Lentinus edodes dapat 

disimpan selama 12 minggu ditinjau dari kadar protein, lemak, jumlah serangga 

dan jamur. 
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