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ABSTRAK

Kebutuhan akan kopi di dunia terus meningkat seiring dengan
pertumbuhan penikmat kopi yang terus bertambah. Peningkatan produksi
kopi dipengaruhi oleh rasa dan aroma yang terdapat pada kopi sehingga
popularitas dan daya tarik dunia semakin-meningkat akan cita rasa kopi
tersebut. Produk-terbaru; dari. hasil' pengembangan kopi-adalah kopi celup
yang bahan dasarnya berasal dari bubuk kopi. Penurunan mutu bubuk kopi
menjadi awal perubahan karakteristik kopi yang salah satu penyebabnya
adalah adanya proses penyerapan uap air pada bubuk kopi selama
penyimpanan. Salah satu pendugaan umur simpan kopi dilakukan dengan
menggunakan metode akselerasi pendekatan Labuza. Tujuan dilakukan
penelitian ini adalah untuk menentukan umur simpan kopi celup Solok Radjo.
Penelitian ini dilakukan dengan beberapa tahapan yaitu penentuan kadar air
awal, kadar air Kritis, kadar air kesetimbangan, kurva sorpsi isotermis,
kemiringan kurva (slope), variabel pendukung dan umur simpan kopi celup
Solok Radjo. Bubuk kopi disimpan dengan menggunakan larutan garam
jenuh yang memiliki kelembaban relatif yang berbeda-beda. Hasil penelitian
ini menunjukkan kelembaban relatif 75% mendapatkan umur simpan sebesar
1701 hari, kelembaban relatif 80% menghasilkan umur simpan sebesar 1220
hari dan kelembaban relatif 85% menghasilkan umur simpan sebesar 918
hari. Selain itu, penelitian ini juga menghasilkan pengamatan berupa kadar
abu, warna, cita rasa, dan kadar kafein kopi celup Solok Radjo selama
penyimpanan.
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