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ABSTRAK 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh lama penyimpanan 

susu fermentasi menggunakan starter Lactiplantibacillus plantarum SN13T selama 

penyimpanan 30 hari pada suhu refrigerator terhadap kadar air, pH, total titrasi 

asam, total koloni bakteri asam laktat dan organoleptik. Penelitian ini menggunakan 

susu UHT sebanyak 1000 ml dan starter Lactiplantibacillus plantarum SN13T 

sebanyak 5%. Penelitian ini menggunakan metode eksperimen dengan Rancangan 

Acak Lengkap (RAL) dengan 4 perlakuan dan 5 kelompok pengerjaan sebagai 

ulangan. Perlakuan yang diberikan adalah penyimpanan selama 0 hari (A), 

penyimpanan selama 10 hari (B), penyimpanan selama 20 hari (C), dan 

penyimpanan selama 30 hari (D). Peubah yang diukur adalah kadar air, pH, total 

titrasi asam, total koloni bakteri asam laktat dan organoleptik. Hasil penelitian 

menunjukkan bahwa lama penyimpanan susu fermentasi hingga 30 hari pada suhu 

refrigerator dengan mengunakan starter Lactiplantibacillus plantarum SN13T 

memiliki nilai kadar air 89,32%, pH 4,32, total titrasi asam 1,39% dan total koloni 

bakteri asam laktat 155,70 x 108 CFU/ml. Sedangkan nilai organoleptik yang terdiri 

dari warna, rasa, tekstur dan aroma tetap disukai sampai penyimpanan hingga 30 

hari. Berdasarkan hasil penelitian dapat disimpulkan bahwa lama penyimpanan 

susu fermentasi sampai 30 hari mengunakan starter Lactobacillus plantarum 

SN13T, masih memenuhi standar dan layak untuk dikonsumsi berdasarkan standar 

yang ditetapkan oleh Codex dan Standar Nasional Indonesia.  
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