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ABSTRAK 

 
Penelitian ini bertujuan adalah untuk mengetahui pengaruh lama penyimpanan 

madu Galo-galo (Heterotrigona itama) terhadap kadar air, pH, warna, dan 

kemanisan (brix). Materi penelitian menggunakan madu lebah Galo-galo berasal 

dari Edufarm Fakultas Peternakan Universitas Andalas sebanyak 1 liter. Metode 

yang digunakan dalam penelitian ini adalah metode Rancangan Acak Lengkap 

(RAL) dengan 5 perlakuan dan 4 ulangan. Perlakuan adalah P1 (0 minggu), P2 (1 

minggu), P3 (2 minggu), P4 (3 minggu) dan P5 (4 minggu). Hasil penelitian lama 

penyimpanan madu Galo-galo (Heterotrigona itama) memberikan pengaruh yang 

nyata (P<0,05) terhadap kadar air, kemanisan (brix) dan warna L*, a*, b* tetapi 

tidak berpengaruh nyata (P<0,05) terhadap pH. Rataan kadar air madu Galo-galo 

(Heterotrigona itama) pada penelitian ini adalah 29,95% tidak memenuhi BSN 

8664-2018 yaitu maksimal 27,5 %. Rataan pH madu Galo-galo (Heterotrigona 

itama) pada penelitian ini adalah 3,00. Rataan kemanisan (brix) madu Galo-galo 

(Heterotrigona itama) pada penelitian 69,42 % dimana memenuhi BSN 8664-2018 

yaitu minimum 55 %. Hasil analisa kecerahan L* meningkat, kemerahan a* 

menurun dan kekuningan b* meningkat. Pada penelitian ini dapat disimpulkan 

bahwa lama penyimpanan madu Galo-galo (Heterotrigona itama) dapat 

meningkatnya kadar air, kemanisan (brix), warna L* dan b*, sedangkan pH madu 

Galo-galo (Heterotrigona itama) tidak mengalami perubahan. 
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