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ABSTRAK 

 Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penggunaan berbagai 

jenis merek teh (Camelia sinensis) terhadap antioksidan, pH, warna, serta uji 

organoleptik pada teh telur. Materi penelitian menggunakan telur itik 30 butir, 600 

gram teh, dan 900 gram gula. Metode yang digunakan dalam penelitian ini adalah 

metode eksperimen Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 5 perlakuan dan 4 

ulangan. Merek teh yang digunakan yaitu perlakuan A (Br), perlakuan B (Gr), 

perlakuan C (Ky), perlakuan D (Lb) dan perlakuan E (Pr). Hasil penelitian 

menunjukkan bahwa penggunaan berbagai jenis merek teh berpengaruh nyata 

(P<0,05) terhadap aktivitas antioksidan, pH, warna dan uji organoleptik. Hasil 

analisis terbaik didapat pada perlakuan C dengan nilai aktivitas antioksidan 

32,02%, nilai pH 5,78, nilai warna 35,78, dan rataan nilai organoleptik warna 5,68 

(suka), rasa 5,04 (agak suka), tekstur 5,42 (agak suka), aroma 5,04 (agak suka), dan 

keseluruhan 5,32 (agak suka). 
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