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ABSTRAK 

  

 Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan madu 

Galo – galo (Heterotrigona itama) pada permen jeli terhadap kadar air, pH, 

antioksidan. Keunggulan madu Galo – galo memiliki kandungan nutrisi yang 

tinggi seperti memiliki sifat antimikroba, anti-inflamasi, sebagai prebiotik dan lain 

– lain. Materi penelitian ini menggunakan madu Galo – galo sebanyak 200 g, gula 

pasir, HFS, gelatin, asam sitrat, air. Metode yang digunakan dalam penelitian ini 

adalah metode Rancangan Acak Kelompok (RAK) dengan 5 perlakuan dan 4 

kelompok. Perlakuan yang digunakan P1 (0%), P2 (5%), P3 (10%) P4 (15%), dan 

P5 (20%). Hasil penelitian menunjukkan bahwa penambahan madu galo – galo 

(Heterotrigona itama) berpengaruh tidak nyata terhadap kadar air dan antioksidan 

(P>0,05) dan berpengaruh nyata pada pH (P<0,05). Berdasarkan hasil penelitian 

rataan nilai penambahan madu galo – galo pada permen jeli terhadap kadar 

berkisar 24,19% - 25,24%, nilai pH berkisar 4,54 – 5,19 dan nilai aktivitas 

antioksidan berkisar 43,70% - 54,11%. Saran pada penelitian ini untuk tidak 

direkomendasikan penambahan madu Galo – galo pada proses pembuatan permen 

jeli. 
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