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ABSTRAK 

 

 Penelitian ini bertujuan untuk mendapatkan dosis molase yang tepat pada 

silase campuran tebon jagung manis dan gamal. Penelitian ini dilakukan secara 

eksperimen menggunakan rancangan acak lengkap (RAL) yang terdiri dari Faktor 

A dengan 4 perlakuan dan 4 ulangan. Perlakuan terdiri dari A1 : Tebon Jagung 

Manis 100 %; A2: Tebon Jagung Manis 70% + Daun Gamal 30% + Molase 0%; 

A3: Tebon Jagung Manis 70% + Daun Gamal 30% + Molase 3%; A4: Tebon 

Jagung Manis 70% + Daun Gamal 30% + Molase 5%. Parameter yang diamati 

adalah pH, NH3, Volatyl Fatty Acid (VFA) dan Nilai Fleigh (NF). Data diolah 

menggunakan Analisis Of Variance (ANOVA) dan perbedaan antar perlakuan 

dilanjutkan dengan uji Duncan Multiple Range Test (DMRT). Hasil penelitian 

menunjukkan bahwa Perlakuan berpengaruh sangat nyata (P<0,01) terhadap nilai 

pH dengan nilai 3,55 - 3,88 dan NF dengan nilai 93,76 - 106,60. Sedangkan 

perlakuan memberikan pengaruh berbeda tidak nyata (P>0,05) terhadap produksi 

NH3 berkisar 3,46 - 4,59 dan produksi VFA total berkisar 47,31 - 64,52. 

Berdasarkan hasil penelitian yang telah dilakukan dapat disimpulkan bahwa nilai 

pH, NH3, VFA dan NF menunjukkan kualitas silase ideal, namun melihat 

kandungan nutrisi untuk kebutuhan sapi potong yang baik, maka perlakuan 

terbaik A3 dengan PK dan TDN berturut-turut 14,76% dan 68,30%. 
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