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ABSTRAK

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui nilai gizi (kadar air, kadar
protein, kadar lemak), warna dan uji organoleptik pada tambusu yang diproduksi
di Kecamatan Padang Panjang.Timur. Metode yang digunakan adalah metode
survei (purposive sampling), eksperimen (Rancangan Acak Lengkap (RAL)
dengan 5 perlakuan 4 ulangan dan analisa laboratorium. Pengambilan sampel
diperoleh dari beberapa tempat produksi tambusu yaitu tambusu A, tambusu B,
tambusu C, tambusu D, dan tambusu E. Peubah yang diamati adalah kadar air,
kadar protein, kadar lemak, warna, dan uji organoleptik. Hasil analisis keragaman
menunjukkan bahwa sampel tambusu yang diproduksi di Kecamatan Padang
Panjang Timur memberi pengaruh yang nyata (P<0,05) terhadap kadar protein
dan kadar lemak, dan berpengaruh tidak nyata (P>0,05) terhadap kadar air dan
warna. Hasil analisis nilai gizi yang 'terbaik terdapat pada-tambusu A dengan
kadar protein 20,21%, Kadar lemak 8,53%, dan kadar air 65,48%. Memiliki
warna kuning, aroma sedikit amis, tekstur tidak kenyal dan tidak lunak, serta rasa
sangat tajam rasa telur.

Kata Kunci : Kecamatan Padang Panjang Timur, nilai gizi, Tambusu,
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