V. PENUTUP
5.1. Kesimpulan
Penambahan sari buah srikaya (Annona squamosa) pada susu fermentasi
dari YoyiC® yang mengandung starter Lactobacillus paracasei berpengaruh
terhadap nilai TTA dan sifat sensori (warna, aroma, tekstur), tetapi tidak

berpengaruh terhadap nilai kadar pH, total solid, dan sifat sensori (rasa dan
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