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ABSTRAK 

 Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh peningkatan buah 

mengkudu sampai 6 bagian dalam komposisi bahan baku ekstrak cinnamononi 

terhadap bobot hidup, persentase lemak abdomen dan persentase karkas broiler 

dibandingkan dengan pemberian ransum komersial. Penelitian ini menggunakan 

100 ekor ayam broiler yang dipelihara selama 5 minggu dan perlakuan mulai 

diberikan pada umur 22 hari selama 2 minggu. Metode penelitian yang digunakan 

yaitu eksperimen menggunakan rancangan acak lengkap (RAL) dengan 4 

perlakuan dan 5 ulangan. Perlakuan yang diberikan: P1= Ransum komersial tanpa 

pemberian ekstrak cinnamononi, P2= Ransum basal dengan ekstrak cinnamononi 

komposisi 1:2:2, P3= Ransum basal dengan ekstrak cinnamononi komposisi 1:2:4, 

P4= Ransum basal dengan ekstrak cinnamononi komposisi 1:2:6. Ransum basal 

yang dimaksud ialah ransum yang disusun sendiri sesuai kebutuhan ayam broiler 

periode grower. Ekstrak cinnamononi diberikan pada ayam dengan dosis 250 

mg/kg BB pada air minum terbatas setelah ayam dipuasakan selama 90 menit. 

Parameter yang diamati adalah bobot hidup, persentase lemak abdomen dan 

persentase karkas. Hasil penelitian memberikan pengaruh yang berbeda sangat 

nyata (P<0,01) terhadap bobot hidup dan berpengaruh nyata (P<0,05) terhadap 

persentase lemak abdomen, namun tidak berpengaruh nyata (P>0,05) terhadap 

persentase karkas ayam broiler. Kesimpulan dari penelitian ini yaitu peningkatan 

penggunaan buah mengkudu sampai dengan 6 bagian dalam komposisi bahan 

baku ekstrak cinnamononi dapat menyamai bobot hidup dan persentase karkas 

broiler yang diberikan ransum komersial. Namun, lebih baik dalam menurunkan 

persentase lemak abdomen dibandingkan dengan broiler yang diberikan ransum 

komersial. Pada penelitian ini secara ekonomis diperoleh komposisi ekstrak yang 

terbaik yaitu 1:2:4 dengan bobot hidup 1847,40 g/ekor, persentase lemak 

abdomen 1,30 % dan persentase karkas 73,31%. 

Kata kunci: Daun Kayu Manis, Ekstrak, Karakteristik Karkas, Mengkudu, 

Ransum Komersial. 
 


