
 

 

BAB 6 

PENUTUP 

 

6.1 Kesimpulan 

  Berdasarkan hasil penelitian terhadap saus cabai yang terdapat pada 

jajanan yang dijual di Kecamatan Pauh Kota Padang didapatkan kesimpulan 

sebagai berikut 

1.  Uji kualitatif rhodamin B pada saus cabai memberikan hasil negatif. 

2. Sebagian besar jenis jajanan yang menggunakan saus cabai adalah gorengan 

dan distribusikan secara kaki lima. 

3. Sebagian besar pedagang jajanan yang menggunakan saus cabai menggunakan 

saus cabai buatannya sendiri, di mana hal ini rentan terjadi penyalahgunaan 

bahan tambahan yang berbahaya, namun hasil penelitian didapatkan hasil 

negatif. 

 

6.2  Saran 

 Berdasarkan hasil penelitian ini penulis memberikan saran yaitu : 

1. Perlu dilakukan pemeriksaan kualitatif tambahan dengan metode lain seperti 

metode kromatografi kertas, metode kromatografi lapis tipis, serta dengan 

metode reaksi kimia agar hasil yang didapatkan lebih akurat. 

2. Perlu dilakukan penelitian lebih lanjut terkait kemungkinan penggunaan 

pewarna sintetik yang dilarang yang lainnya pada jenis sampel produk 

makanan yang lain seperti ponceau 3R, ponceau SX, dan chrysoidine  

 


