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ABSTRAK 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh penambahan sari buah naga 

merah terhadap karakteristik mutu selai dami nangka. Penelitian ini menggunakan 

Rancangan Acak Lengkap dengan 5 perlakuan dan 3 ulangan. Perlakuan yang 

digunakan adalah penambahan sari buah naga merah sebanyak A (2%), B (4%), C 

(6%), D (8%) dan E (10%). Data yang diperoleh dianalisa secara statistika dengan 

menggunakan ANOVA (Analysis of Varience) dan dilanjutkan dengan uji Duncan’s 

New Multiple Range Test (DNMRT) pada taraf 5%. Hasil penelitian menunjukan 

bahwa perlakuan A (2%), B (4%), C (6%), D (8) dan E (10%) berpengaruh terhadap 

analisis warna, kadar vitamin C, aktivitas antioksidan, kadar betasianin dan tidak 

berpengaruh terhadap total padatan terlarut kadar air, kadar abu, nilai pH, kadar 

serat kasar dan kadar gula total selai dami nangka. Perlakuan terbaik menurut uji 

organoleptik yang dilakukan terdapat pada Penambahan sari buah naga merah 8% 

dengan nilai rata-rata warna (4,35), aroma (4), rasa (4,3) dan tekstur (3,8). 
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