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ABSTRAK 

Tujuan penelitian ini adalah untuk mengetahui lama perebusan ikan asin 

afkir yang terbaik pada pembuatan tepung ikan terhadap karakteristik cairan 

rumen (pH,VFA dan NH3) secara in-vitro. Penelitian ini menggunakan metode 

eksperimen dengan Rancangan Acak Kelompok (RAK) yang terdiri dari 4 

perlakuan (P0: Tepung ikan yang dibeli di pasaran/kontrol, P1: 10 menit, P2: 20 

menit, P3: 30 menit) dan 4 kelompok waktu pengambilan cairan rumen sebagai 

ulangannya. Peubah yang diamati adalah pH, VFA, dan konsentrasi NH3 cairan 

rumen. Hasil penelitian menunjukkan bahwa lama perebusan ikan asin afkir pada 

pembuatan tepung ikan belum mampu menurunkan konsentrasi VFA dan NH3 

secara nyata, dimana produksi VFA yang dihasilkan berkisar antara 120,00 - 

125,00 mM dan konsentrasi NH3 berkisar antara 14,34 - 15,09 mg/100 ml cairan 

rumen, namun masih bisa mempertahankan pH cairan rumen yang berkisar antara 

6,90 - 6,98. Dari hasil penelitian dapat disimpulkan bahwa, perlakuan yang terbaik 

dalam pengolahan tepung ikan asin afkir terjadi pada P2 dengan waktu perebuan 

20 menit. 
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