BAB V.KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 Kesimpulan

Berdasarkanhasilpenelitian yang

telahdilakukandapatdiambilkesimpulansebagaiberikut :

1. Hasilanalisiskimiapembuatan nuggetjamurtiramdengan
perbedaantingkatpencampurantepung
sukundantepungsag nunjukkanpengaruhberbedan
yataterhadap dar air, kadar protein,
kadarlemak, Kk

2. Sesuaihasilan murtiramterdapat pada
perlakuan A 5%) memilikinilaimutu
yaitu;kadar i . .#l%), kadarkarbohidrat
(63,95%), kadar air ' rabu, (26B%), dan kadarkalsium
(4,21%) ya . anan tambahan untuk
memenuhi as P aRNEIZE St tuk masa pertumbuhan
anak yang me ati.

3. Penggunaan bahs agstiitin 25% dantepungsagu 5%
pada perlakuan A adalah produk terbaiksesuai uji organoleptik yang
dilakukan  oleh  panelisdengantingkatkesukaan rata-rata  90,91%
terhadaptekstur, aroma, rasa, warna.

5.2 Saran
Berdasarkanhasilpenelitian yang

telahdilakukanuntukpenelitianselanjutnyadisarankanbagaimanameningkatkankadar

protein danpengemasannuggetjamurtiramsehinggamemilikiumursimpan yang lama.



