PENUTUP
5.1 Kesimpulan

Dari pendlitian yang dilakukan dapat disimpulkan bahwa :

1. Penambahan agar-agar berbeda nyata terhadap kadarair, kadar vtamin C dan
kadar gula pereduks permen jelly daun jambu biji berpengaruh tidak nyata
terhadap kadar abu, aktifitas antioksida, pH.

2. Jumlah konsentras agar-agar untuk menghasilkan jelly terbaik yaitu pada
perlakuan Cyaitu penambahan agar- agar 10 gr. Dimana permen jelly yang di
hasilkan memiliki nilai pH 5,84 kadar air 21,06% kadar abu 0,63% kadar gula
reduks 11,24% kadar vitamin C 2,05% aktifitas antioksidan 21,37% dan
angka lempeng total 5,1 x 10*.

5.2 Saran
Berdasarkanpenelitian yang telah dilakukan, penulis menyarankan
penambahan aroma pada permen jelly daun jambu biji agar dapat menarik
konsumen ataupun orang lain untuk menyuka permen karena pada pembuatan

permen jelly daun jambu biji belum mempunyai aroma yang disukai.



