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ABSTRAK
Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh antara konsentrasi
garam dan ekstrak Jahe merah terhadap.pembuatan telur asin melalui pemberlan

kisaran berat antaré 65 | (R EYes : { peternakan itik milik Bapak
Oleh di Kel. Cibac ——1- Media pengasinan
yang digunakan ada 241 liter, ekstrak jahe
sebanyak 7.2 lite sebanyak 12kg, dan
aquades sebanyak}JLE : Rancangan Acak
Kelompok (RAK) | 3 kelompok ulangan
yaitu faktor A (konse (25%), A2 (50%),
dari B1 (0%), B2
ahwa penggunaan
erbeda memberikan
air, kadar protein,

pengaruh yang befle
kadar NaCl dan nMz an hasil penelitian
dapat disimpulka dan konsentrasi

ekstrak jahe telur i d \;“'IIIHIENU(JVIIFII -llllfv/é#! konsentraSI garam

75% dan ekstrak ja "m e 1134’ sebut memberikan
hasil yang lebih bali 4.91%, kadar NaCl

0.38% dan uji organoleptikiare ‘ 76.
.U
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