
V. KESIMPULAN DAN SARAN

5.1 Kesimpulan

1. Penambahan bubuk jahe emprit (Zingiber offininale var. Amarum) pada bubuk kopi

kawa berpengaruh nyata terhadap aktivitas antioksidan, total polifenol, kadar kafein

dan tidak berpengaruh nyata terhadap total padatan terlarut minuman kopi kawa jahe

yang dihasilkan.

2. Berdasarkan hasil uji organoleptik, perlakuan penambahan bubuk jahe emprit

(Zingiber offininale var. Amarum) didapatkan nilai terbaik menurut panelis adalah

perlakuan A (penambahan bubuk jahe emprit 15%) dengan tingkat kesukaan warna

3,5 (suka), aroma 3,2 (biasa) dan rasa 3,9 (suka)

5.2 Saran

Dari penelitian yang telah dilakukan perlu dilakukannya penelitian lanjutan dengan

pemberian kemasan seperti tea bag terhadap produk yang dihasilkan agar menambah umur

simpan dan meningkatkan nilai ekonomis dari produk yang dihasilkan.


