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Lampiran 1. Skema Kerja 

1.1. Metode Enfleurasi 

80 gram mahkota bunga mawar 

- Ditebarkan di atas lapisan dasar mentega putih di dalam chassis 

- Ditutup dengan aluminium foil kemudian dilapisi kembali dengan wrap bag 

- Disimpan pada suhu ruang selama 24 jam 

- Diganti bunga mawar yang baru setiap hari selama 7 hari 

Lemak Jenuh (pomade) 

- Diambil dengan spatula, dimasukkan ke dalam gelas piala 

- Dilarutkan menggunakan pelarut n-heksan sebanyak 150 ml 

- Dipanaskan sampai mentega larut  

Campuran Mentega dan pelarut (concrete) 

- Disimpan di dalam freezer selama 24 jam 

- Didiamkan pada suhu ruang sampai campuran mencair 

- Disaring dengan kertas saring dan dihitung rendemen concrete 

Filtrat   

- Disimpan di dalam botol vial dan terlindung dari cahaya dan udara 

- Dilakukan analisis GC-MS 

Hasil 

- Analisis jenis minyak atsiri 
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1.2. Metode Maserasi 

80 gram Mahkota Bunga Mawar 

- Dimasukkan ke dalam botol reagen berwarna gelap 

- Ditambahkan 150 mL pelarut heksana 

- Ditutup dan disimpan di tempat yang terlindung dari cahaya 

- Disimpan pada suhu kamar selama 24 jam 

- Disaring menggunakan corong 

Filtrat 

- Dipindahkan ke dalam botol vial yang tertutup rapat dan terhindar dari 

sinar matahari 

- Dilakukan analisis GC-MS 

- Dihitung rendemenconcrete 

Hasil 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



5 
 

5 
 

 

 

 

 

Lampiran 2. Perhitungan 

2.1 Perhitungan persen hasil metode enfleurasi 

Massa minyak atsiri = 10,382 gram 

Massa bunga mawar = 80 gram 

Persen Hasil  =  x 100 % 

    = 12,97 % 

    

 

2.2.Perhitungan persen hasil metode maserasi 

Massa minyak atsiri = 5,976 gram 

Massa bunga mawar = 80 gram 

Persen Hasil  =  x 100 % 

    = 7,47 % 
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Lampiran 3. Data GC-MS 

3.1 Data GC-MS Enfleurasi 
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3.2 Data GC-MS Maserasi 
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Lampiran 4. Foto Pengamatan 

 

 

 
 

 

 

Gambar Lampiran. (a) Chassis sebelum ditambahkan mentega putih (b) Pelarutan 

mentega putih dengan n-heksan (c) mawar yang ditaburkan di permukaan lemak(d) 

Pemisahan minyak atsiri dari mentega putih dengan proses penyaringan (e) 

Campuran lemak dan n-heksan setelah disimpan dalam freezer (f) minyak atsiri yang 

dihasilkan metode enfleurasi dan maserasi 
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