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ABSTRAK 

 

Ikan layang (Decapterus spp) merupakan salah satu jenis ikan pelagis (didekat 

permukaan laut) yang penting di Indonesia. Kadar air yang tinggi 60-80% 

sehingga mudah mengalami pembusukan. Penggunaan kemasan nondegradable  

kerap digunakan namun berdampak terhadap pencemaran lingkungan. 

Pengemas yang terbuat dari bahan alami seperti edible coating merupakan salah 

satu cara untuk mengurangi pencemaran lingkungan. Pelapis yang digunakan 

yaitu edible coating dari pati kulit singkong dan ekstrak daun sirih. Penelitian 

ini bertujuan untuk mengetahui pengaruh dari pengaplikasian pati kulit 

singkong dan ekstrak daun sirih. Penelitian ini menggunakan metode 

eksperimen Rancangan Acak Lengkap faktorial yang terdiri dari faktor variasi 

konsentrasi ekstrak daun sirih (0%, 5% dan 10%) dan faktor lama 

penyimpanan (hari ke 0,1, 2, 3  dan 4) pada suhu 10ºC. Berdasarkan hasil 

penelitian menunjukkan konsentrasi pati kulit singkong dan ekstrak daun sirih 

10% merupakan perlakuan terbaik yang mampu mempertahankan mutu ikan 

layang pada suhu 10ºC. Nilai pengamatan yang diperoleh pada perlakuan 

terbaik yaitu susut bobot sebesar 26,564%, kadar air sebesar 71,005%, 

kekerasan sebesar 14,975 N/cm2, uji pH sebesar 6,447, uji mikroba ( e-coli ) 

sebesar 2,2 koloni/g, skala hedonik uji organoleptik mata sebesar 2, skala 

hedonik uji organoleptik tekstur sebesar 2 dan skala hedonik uji organoleptik 

aroma sebesar 3. 
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