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“Pengaruh Perbedaan Konsentrasi Kulit Kayu Manggis (Garcinia 
mangostana, L) yang Ditambahkan pada Nira Aren terhadap 

Mutu Gula yang dihasilkan’’ 

 

ABSTRAK 

 
Tujuan dari penelitian ini adalah untuk mengetahui pengaruh perbedaan 
konsentrasi dari kulit kayu manggis pada pengawetan nira terhadap mutu 
nira aren dan gula yang dihasilkan. Rancangan yang digunakan dalam 
penelitian ini adalah Rancangan Acak Lengkap (RAL) dengan 5 perlakuan 
dan 3 kali ulangan. Analisis data menggunakan Analisis of Varian (ANOVA), 
dan hasil yang berbeda nyata dilanjutkan dengan Duncan’s New Multiple 
Range (DNMRT) pada taraf nyata 5%. Pengamatan yang dilakukan pada 
penelitian ini dilakukan pada nira aren dan gula merah (gula 
semut).Pengamatan terhadap nira aren sebelum pemasakan adalah  pH, 
total asam, kadar gula reduksi, kadar gula sukrosa, dan uji lempeng total. 
Pengamatan terhadap gula semut adalah padatan tak larut, kadar air, kadar 
gula sukrosa, kadar gula reduksi, pH, total asam, kadar abu, uji 
organoleptik, dan uji angka lempeng total. Produk terbaik menurut uji 
organoleptik di peroleh pada perlakuan E (penambahan kulit kayu manggis 
20 gr) dengan kadar gula sukrosa 60,02 %, kadar gula reduksi 2,38%, kadar 
abu 1,88%, kadar air 1,57%, kadar total asam 0,27%, pH 7,73%, padatan 
tak larut 2,10%.  
 

Kata kunci – kulit kayu manggis, gula merah, perbedaan  
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