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V. KESIMPULAN DAN SARAN 

 

A. Kesimpulan 

Hasil dari penelitian menunjukan bahwa lama pengeringan 3 hari 

memberikan hasil tertinggi terhadap kadar protein, kadar lemak, uji tekstur dan uji 

organoleptik. kadar protein pada perlakuan C dengan rataan 58,88% dan kadar 

lemak dengan rataan 13.694%, uji tekstur 210,92 (N/cm2) Dan untuk uji 

organoleptik warna dengan rataan 2,06, Rasa dengan rataan 2,02 dan  tekstur 

dengan rataan 2,12. 

B. Saran 

Untuk melakukan penelitian pengeringan dengan menggunakan solar 

tunnel dryer yang akan datang maka perlu disarankan agar melakukan pengeringan 

selama 3 hari. 


