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ABSTRAK 

 

Penelitian ini bertujuan untuk mengetahui bagaimana pengaruh lama 

perebusan kulit ayam terhadap kandungan kadar lemak, daya kembang, warna dan 

penilaian organoleptik kerupuk kulit ayam. Penelitian ini dilakukan dengan 

menggunakan metode experimen Rancangan Acak Kelompok (RAK) dengan 4 

perlakuan perbedaan waktu perebusan yaitu A = tanpa perebusan, B = 10 menit, C 

= 20 menit, D = 30 menit dengan 5 ulangan. Peubah yang diukur yaitu kadar 

lemak, daya kembang, warna (lightness), uji hedonik (rasa, tekstur, aroma, warna) 

dan uji mutu hedonik (rasa, tekstur, aroma, warna). Dari data penelitian ini 

menunjukan bahwa lama perebusan pada kerupuk kulit ayam ini memberikan 

pengaruh nyata (P≥0,05) terhadap kadar lemak yang berkisar antara 30,51%-

40,35%; daya kembang berkisar antara -2,41%–6,18%; warna (lightness) berkisar 

antara 31,90–38, 90;  nilai hedonik aroma berkisar antara 4,00–5,47 dan warna 

berkisar antara 3,70–6,15 serta nilai mutu hedonik rasa berkisar antara 5,53–6,0 ; 

aroma berkisar antara 3,30–5,62 dan warna berkisar antara 3,35–6,85. Namun 

berpengaruh tidak nyata (P<0,05) terhadap penilaian hedonik rasa dan tekstur, 

serta penilaian mutu hedonik tekstur. Pada penelitian yang telah dilakukan 

disimpulkan bahwa lama perebusan kulit ayam dapat meningkatnya kadar lemak, 

daya kembang, nilai hedonik (aroma dan warna), dan nilai mutu hedonik (rasa, 

aroma, dan warna). 
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