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ABSTRAK 

Bawang putih merupakan salah satu tanaman herbal yang banyak 

digunakan oleh masyarakat Indonesia. Bawang putih biasanya disajikan 

dengan cara direbus, difermentasi, ditambahkan ke makanan, ataupun 

diolah menjadi produk lainnya. Saat ini bawang putih banyak diproduksi 

menjadi black garlic. Black garlic merupakan produk olahan bawang putih 

yang melalui proses fermentasi. Untuk menghasilkan produk black garlic 

yang berkualitas bawang putih difermentasi pada suhu dan jangka waktu 

tertentu. Penelitian ini bertujuan untuk menerapkan sistem kontrol suhu 

fermentasi black garlic menggunakan Arduino Uno serta mengevaluasi mutu 

(kadar air, kekerasan, pH, dan warna) black garlic tersebut. Pada penelitian 

ini bawang putih difermentasi selama 10 dan 20 hari dengan suhu 70
o
C. 

Parameter yang diuji pada penelitian ini yaitu kadar air, kekerasan, pH, 

warna dan suhu. Perlakuan terbaik pada penelitian ini yaitu pada fermentasi 

bawang putih selama 20 hari dimana dihasilkan produk black garlic dengan 

nilai kadar air sebesar 21.2%, kekerasan sebesar 0.17, pH sebesar 4.49, 

warna lightness atau *L sebesar 7. Sistem kontrol yang dirancang bisa 

mempertahankan suhu dengan nilai rata-rata sebesar 70
o
C dengan interval 

suhu sebesar 67-72
o
C dan delta suhu rata-rata sebesar 1,37o

C serta error 

suhu rata-rata sebesar 1,74
o
C. 
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