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BAB VI 

KESIMPULAN DAN SARAN 

 

Pada Bab ini berisikan kesimpulan hasil penelitian yang telah dilakukan 

dan juga saran yang diusulkan bagi peneliti selanjutnya yang ingin melakukan 

pengembangan model assesment di masa yang akan datang. Berdasarkan 

implementasi rancangan serta analisis yang dilakukan dirangkum : 

 

1.1 Kesimpulan  

Berikut merupakan simpulan yang dapat diambil dari pelaksanaan 

penelitian :  

1. Voice of Auditor yang dilakukan oleh auditor LPPOM MUI Padang, Sumatera 

Barat. didapatkan 17 kriteria Good Manufacturing Practices yang terpilih dari 

total sebanyak 18 kriteria. Kriteria Good Manufacturing Practices terpilih tersebut 

dikelompokkan menggunakan SCOR model yang dibagi lagi menjadi beberapa 

komponen. Source terdiri dari komponen lokasi, bangunan, fasilitas sanitasi, 

mesin dan peralatan, bahan serta karyawan. Make terdiri dari pengawasan proses, 

produk akhir, pengemasan, label, penyimpanan peralatan produksi dan bhan baku, 

pemeliharaan serta program sanitasi, dokumentasi dan pencatatan, penarikan 

produk serta pelaksanaan program. Delivery berisi komponen pengangkutan.  

2. Model assessment halal menggunakan metode Quality Function Deployment 

yang dirancang pada penelitian ini terdiri dari 3 matriks. Matriks 1 merupakan 

hubungan antara Good Manufacturing Practices atau atribut dengan Proses 

produksi atau sebagai respon teknis. Matriks 2 terdiri dari Good Manufacturing 

Practices atau atribut dengan Halal Critical atau respon teknis. Matriks 3 terdiri 

dari Proses produksi atau atribut dengan Halal Critical sebagai respon teknis.  

3. Analisis Gap. 

a. Gap yang terdapat pada Matriks 1 terdapat 3 gap yang terjadi pada proses 

bisnis penyeleksian dan penyortiran bahan baku, pengolahan bahan 

setengah jadi dan pengolahan bahan jadi. 

 



 

94 

 

b. Gap pada mariks 2 diketahui tidak banyak, hanya terjadi di Halal Critical 

pada bakery yaitu hanya terjadi pada Aktor (Karyawan).  

c. Gap pada matriks 3 diketahui juga tidak banyak, hanya terjadi di Halal 

Critical pada bakery yaitu hanya terjadi pada Aktor (Karyawan).  

 

1.2  Saran  

Saran yang diberikan peneliti untuk penelitian selanjutnya disertai dengan 

tindak lanjut hasil penelitian ini yaitu : 

1. Model konseptual dari penelitian ini dapat dijadikan bahan acuan penelitian 

pada industri makanan dengan menyesuaikan halal critical serta proses 

bisnis yang ada pada perusahaan yang akan diteliti. 

2. Usulan perbaikan pada penelitian ini yaitu dengan menambah proses 

inspeksi higiene pada perusahaan.      

 

 

 


